
MENU
BISTROT

BAR



Benvenuti al Chiostro
Un luogo sospeso nel tempo, situato nello spazio attiguo 
alla splendida Chiesa di San Francesco d’Assisi al Vomero, 
costruita da un monaco tedesco, secondo i dettami dello 
stile neoromantico alla fine dell’Ottocento.

La location perfetta
Uno spazio versatile, ricco di ambienti 
adattabili a diverse tipologie di eventi 
e ricevimenti, curati in ogni minimo 
dettaglio.

Le sue aree sono perfette per rendere 
unici i tuoi eventi: feste private, sfilate, 
mostre d’arte, presentazioni, shooting 
fotografici, meeting aziendali e molto 
altro.
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Sfizi fritti
▪ Rustiche classiche

▪ Rustiche cacio, pepe e lime

▪ Chips di patate croccanti lime e pepe rosa

▪ Nachos con guacamole

▪ Crocchè con salsa al formaggio e bacon

▪ Crocchè mortadella e pistacchio

▪ Crocchette Iberiche di Pata Negra con maio al lime

6€

7€

7€

6€

8€

8€

9€

Taglieri
▪ Salumi e formaggi con olive condite e salsa 

homemade

▪ Formaggi con olive condite e salsa homemade

▪ Degustazione di Jamón Iberico affettato a mano 

al coltello, accompagnato da crostini

▪ Degustazione di salumi Iberici

24€

20€

24€

18€



Prodotti d’eccellenza

Degustazione
▪ Degustazione di acciughe del Cantabrico con

crostini al burro

▪ Degustazione di alici marinate del Cantabrico con 

crostini al burro

▪ Freselline al burro e cereali con pestato di friarielli, 

pomodorini semi-dry e acciughe del Cantabrico

12€

12€

10€

Una selezione che nasce tra mare e terra, da materie prime 
scelte e lavorazioni autentiche: dalle acciughe del Cantabrico 
al jamón iberico, ogni assaggio racconta qualità e tradizione. 
Perché la semplicità, quando è fatta bene, sa sorprendere.







Caldi
▪ Frittura di calamari con morbida al limone

▪ Tacos di polpo con cavolo cappuccio viola e avocado

▪ Parmigiana di melanzane

16€

10€

12€

Sandwich
▪ Club sandwich

▪ Avocado toast

▪ Toast prosciutto cotto e fontina

▪ Zingara vegetariana: scamorza, basilico, melanzane 

grigliate, scaglie di parmigiano e maionese

▪ Zingara con crudo, scamorza, rucola, pomodoro,

scaglie di Parmigiano e maionese

▪ Tris di bruschette: pomodoro e basilico / stacciatella,

alici del cantabrico e zeste di limone / zucchine alla

scapece, provolone e menta

15€

12€

8€

12€

14€

12€



Schiacciate
▪ Schiacciata filetto: mozzarella, pomodoro a 

filetto e basilico

▪ Schiacciata Prosciutto: mozzarella, prosciutto, 

rucola e scaglie di parmigiano

▪ Schiacciata Nerano

▪ Schiacciata al salmone: guacamole, misticanza, 

yogurt e zest di limone

▪ Margherita: passata di pomodoro, mozzarella, 

basilico e olio evo

8€

10€

10€

12€

8€



Insalate
▪ Misticanza con filetti di salmone selvaggio, servita con 

crostini, olive taggiasche e pomodorini semi-dry

▪ Caesar salad: pollo, misticanza, pancetta, parmigiano e 

maionese alla senape

▪ Hummus di ceci, paprika dolce e olio all’erba cipollina

▪ Frisella con pomodorini rossi, olive verdi e basilico

▪ Frisella con pomodorini rossi, olive verdi, tonno e basilico

▪ Frisella con pomodorini rossi, feta, olive taggiasche, 

cipollotto fresco e basilico

▪ Misticanza con filetti di alici marinate, olive taggiasche, 

crostini ai cereali e zest di limone

15€

14€

9€

10€

13€

13€

13€



Primi piatti
▪ Quello che passa il convento: piatto di terra

▪ Quello che passa il convento: piatto di mare

15€

20€



Caffetteria
▪ Espresso

▪ Espresso Macchiato

▪ Espresso Schiumato

▪ Espresso Schiuma Fredda

▪ Espresso con Panna

▪ Espresso Corretto

▪ Espresso Brasiliano

▪ Espresso Doppio

▪ Espresso Americano

▪ Espresso Decaffeinato

▪ Espresso Shakerato

▪ Ginseng Dolce/Amaro

▪ Ginseng Doppio Dolce/Amaro

▪ Orzo

▪ Orzo Doppio

▪ Crema Caffè

€2.50

€2.50

€2.50

€2.50

€3.00

€3.50

€3.50

€4.00

€3.00

€3.00

€4.00

€3.50

€4.50

€3.50

€4.50

€4.00



▪ Cappuccino

▪ Cappuccino Freddo

▪ Cappuccino di 

Soia/Deca/Ginseng/Orzo

▪ Cappuccino Senza Lattosio

▪ Cappuccino Freddo con Crema Caffè

▪ Latte Bianco

▪ Latte Macchiato

▪ Latte e Menta

▪ Orzata

▪ Cioccolata Calda

▪ Cioccolata Calda con Panna

▪ Cioccolata Calda con Whisky e Panna

▪ Tè/Tisane/Infusi

▪ Spremuta di Arancia

€3.50

€4.00

€4.00

€4.00

€4.50

€2.00

€3.50

€4.50

€3.50

€5.00

€5.50

€6.00

€5.00

€5.00



Dolci
▪ Cornetto Vuoto

▪ Cornetto Integrale Mela e Cannella

▪ Cornetto Cinque Cereali Vuoto

▪ Cornetto Crema/Pistacchio/Cioccolato/Frutti di 
Bosco/Albicocca

▪ Treccina Mele e Noci

▪ Brioche

€2.50

€3.00

€3.00

€3.00

€2.00

€3.00

Torte e Pasticceria
▪ Torta Caprese

▪ Torta di Mele

▪ Crostata Albicocca

▪ Sbriciolata al Cioccolato

▪ Ciambellone Yogurt

▪ Ciambellone Variegato

▪ Torta a Limone

▪ Sfogliatella Riccia/Frolla Grande

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€3.50



▪ Sfogliatella Riccia/Frolla Piccola

▪ Pasticciotto Leccese

▪ Tortino Cuore Caldo

▪ Biscotti - porzione da tre pezzi

▪ Muffin Piccolo Cioccolato/Marmellata

€2.00

€3.50

€5.00

€2.00

€2.00

Senza Glutine
▪ Muffin Mela

▪ Muffin Cioccolato

▪ Tiramisù

▪ Cornetto Vuoto

▪ Cornetto Integrale

▪ Cornetto Integrale al Miele

▪ Brioche con Tuppo

▪ Biscotti Secchi

€4.00

€4.00

€9.00

€4.00

€4.50

€4.50

€4.50

€3.50

Semifreddi
▪ Tortino cuore caldo

▪ Cheesecake cioccolato / fragola / frutti di bosco /

nocciola / pistacchio

▪ Croccante all'amarena

▪ Cassata siciliana

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00



Bevande
▪ Acqua Naturale/Gassata

▪ Acqua Naturale/Gassata Grande

▪ Cedrata Tassoni

▪ Chinotto Neri

▪ Coca Cola

▪ Coca Cola Zero

▪ Fanta

▪ Ginger Beer Schweppes

▪ Bitter Bianco/Rosso

▪ Cocktail Sanpellegrino Rosso/Bianco

▪ Schweppes Tonica/Lemon

▪ Crodino

€2.00

€3.00

€5.00

€4.50

€4.00

€4.00

€4.00

€4.50

€5.00

€5.00

€4.50

€5.00

▪ Delizia al limone

▪ Ricotta e pera

▪ Tiramisù

▪ Tronchetto a caramello

▪ Tronchetto pistacchio

▪ Panna cotta

▪ Pralinato Nocciola

▪ Cocco nocciola

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00



▪ Crodino Rosso

▪ Campari Soda

▪ Tè Pesca/Limone

▪ Redbull

▪ Thomas Henry Botanica/Tonica/Pompelmo

▪ Succo ACE/Mirtillo/Albicocca/Pesca/Ananas/Pera

▪ Succo di Pomodoro Condito

▪ Granita di Limone

€5.00

€5.00

€4.00

€6.00

€5.00

€4.00

€4.50

€4.50

Birre
▪ Menabrea

▪ Messina

▪ Peroni

▪ Leffe Gold

▪ Leffe Rossa

€5.00

€5.00

€3.50

€5.00

€5.00



Prosecco & Champagne
▪ Prosecco Calice

▪ Prosecco Rosato Calice

▪ Champagne Calice

▪ Champagne Rosé Calice

▪ Ferrari

▪ Moët & Chandon

▪ Ca’ del Bosco

▪ Prosecco Bottiglia

▪ Prosecco Rosato

▪ Lamoureux Champagne Bottiglia

▪ Lamoureux Champagne Rosé

€7.00

€7.00

€10.00

€10.00

€45.00

€75.00

€65.00

€30.00

€30.00

€65.00

€65.00

Vini Rossi
▪ Aglianico

▪ Aglianico Calice

▪ Campi Taurasini

▪ Primitivo

▪ Primitivo Calice

€22.00

€7.00

€30.00

€25.00

€7.00



Vini Bianchi
▪ Falanghina

▪ Falanghina Calice

▪ Fiano di Avellino

▪ Greco di Tufo

▪ Greco di Tufo Calice

▪ Chardonnay

▪ Chardonnay Calice

▪ Tramonti Costa d’Amalfi

€22.00

€7.00

€25.00

€25.00

€7.00

€25.00

€7.00

€30.00

Vini Rosati
▪ Rosato Colline del Sole

▪ Rosato Colline del Sole Calice

€25.00

€7.00



Aperitivo Alcolico
▪ Aperol

▪ Aperol Sour/Spritz

▪ Apertass

▪ Campari

▪ Campari Spritz

▪ Campari Shakerato

▪ Cynar Spritz

▪ Limoncello Spritz

▪ Select Spritz

▪ Hugò

▪ Vermut Bianco

▪ Vermut Rosso

€6.00

€10.00

€10.00

€6.00

€10.00

€6.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€6.00

€7.00



▪ Midori Sour

▪ Amaretto Sour

▪ Negroni

▪ Negroni Sbagliato

▪ Americano

▪ Mito

▪ Bellini

▪ Vodka Sour/Tonic/Lemon

▪ Gin Tonic/Lemon

▪ Gin Tonic Premium

▪ Gin Tonic Extra-Premium

▪ Garibaldi

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€12.00

€14.00

€10.00

Amari
▪ Jefferson

▪ Averna

▪ Cynar

▪ Fernet

▪ Jägermeister

▪ Vecchio Amaro del Capo

▪ Fernet Branca

€7.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00



▪ Limoncello

▪ Sambuca

▪ Grappa Frattina

▪ Grappa Barrique

€6.00

€6.00

€7.00

€7.00

Whiskey
▪ Black Label

▪ Red Label

▪ Double Black

▪ Bushmills Invecchiato 10 anni

▪ Bushmills Irish Whiskey

▪ Jim Beam

▪ Lagavulin 16 Anni

▪ Lagavulin 8 Anni

▪ Caol Ila

▪ Wild Turkey

▪ Jack Daniel’s

▪ Jack Daniel’s Rye

▪ Jim Beam Rye

€8.00

€8.00

€10.00

€12.00

€10.00

€8.00

€15.00

€12.00

€12.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00



Drink Analcolici
▪ Ananas, Passion Fruit, Lime

▪ Bitter Passion

bitter rosso, succo di arancia, passion fruit

▪ Gin Sour 00

gin, lime, zucchero

▪ Mirtillo, Cocco, Limone

▪ Virgin Colada

ananas, cocco, crema di latte

▪ Virgin Mojito

lime, zucchero, menta, soda

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00



▪ Virgin Negroni

Bitter Opificium, vermouth Opificium, gin Tanqueray 

0.0

▪ Spritz

Bitter Opificium, prosecco analcolico

▪ Americano

Bitter Opificium, vermouth Opificium, soda

▪ Paloma

Sciroppo d’agave, lime, tequila 0.0, soda al pompelmo

▪ Tommy’s Margarita

Tequila, sciroppo d’agave, lime

▪ Sunset Vibes

Bitter Opificium, succo d’arancia, orzata, lime

▪ Passo del Monaco

Gin Tanqueray 0.0, limone, sciroppo al rosmarino,

soda al pompelmo

▪ Mary Jane

Bitter Opificium, soda al pompelmo

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00



Drink Alcolici
▪ Sunrise Mule

Granatina, vodka, ginger beer

▪ Bella ’Mbriaca

Tequila, sciroppo alla birra e pepe rosa, lime, succo di ananas

▪ Americano del Francescano

Bitter, amarena, vermouth, ginger beer

▪ Alba di Napoli

Bitter, vermouth, succo di agrumi, marmellata di albicocca

▪ Passo del Monaco

Gin, limone, sciroppo lime e rosmarino, top soda al pompelmo

▪ Basil Smash

Gin, succo di limone, zucchero, basilico

▪ Bloody Mary

Vodka, succo di pomodoro, limone, salsa Worcestershire, chili, 

sale di sedano, pepe

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00



▪ Moscow Mule

Vodka, ginger beer, lime

▪ Jamaican Mule

Rum, ginger beer, lime

▪ London Mule

Gin, ginger beer, lime

▪ Mojito

Rum, lime, zucchero, menta, soda

▪ Margarita

Cointreau, succo di lime, tequila, sale fino, ghiaccio tritato

▪ Paloma

Tequila, lime, sciroppo di agave, pompelmo rosa

▪ Southside

Gin, menta, succo di limone, zucchero, bianco d’uovo

▪ Old Cuban

Menta, lime, zucchero, rum, prosecco, Angostura

▪ Penicillin

Scotch whisky, Lagavulin 16, succo di limone, sciroppo di 

miele, zenzero

▪ Piña Colada

Rum bianco, succo di ananas, crema di cocco, ghiaccio 

tritato, fette di ananas per decorare

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00



▪ Vieux Carré

Cognac, vermouth rosso, rye whiskey, D.O.M. Bénédictine, 

Peychaud’s Bitters

▪ Whiskey Sour

Bourbon whiskey, succo di limone, zucchero liquido, 

addensante vegetale

▪ Boulevardier

Campari, vermouth rosso, bourbon whisky

▪ Espresso Martini

Vodka, caffè, zucchero liquido, liquore al caffè

▪ Mai Tai

Rum ambrato, rum Gosling, liquore all’arancia, lime,

sciroppo di orzata

▪ Gin Fizz

Gin, succo di limone, zucchero liquido, soda

▪ Black Russian

Vodka, liquore al caffè

▪ White Russian

Vodka, liquore al caffè, crema di latte freddo

▪ Bramble

Gin, succo di limone, zucchero liquido, liquore alle more

▪ Rusty Nail

Drambuie, scotch whisky

▪ Tommy’s Margarita

Tequila reposado, succo di lime, sciroppo di agave

▪ Daiquiri

Rum bianco, lime, zucchero liquido

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00
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