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Programma ABC del Vino 
 

LEZIONE I 

Lezione I TEORIA 

- La vigna 
- La vite 
- La maturazione dell’uva 
- La vendemmia 
- La vinificazione 
- L’affinamento 

Lezione I DEGUSTAZIONE 

- Le tre fasi della degustazione 
- La scelta del calice 
- L’esame visivo 

Lezione I DEGUSTAZIONE E REDAZIONE SCHEDA TECNICA 

 

LEZIONE II 

Lezione II TEORIA 

- La spumantizzazione 

Lezione II DEGUSTAZIONE 

- L’esame olfattivo 

Lezione II DEGUSTAZIONE EREDAZIONE SCHEDA TECNICA 
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LEZIONE III 

Lezione III TEORIA 

- Le classificazioni del vino 
- Come si legge un’etichetta 
- Il vino biologico/naturale/convenzionale/vegano 
- Riconoscere i difetti del vino 
- Le principali domande (e risposte) nel mondo del vino 

Lezione III DEGUSTAZIONE 

- L’esame gusto-olfattivo 

Lezione III DEGUSTAZIONE E REDAZIONE SCHEDA TECNICA 

 

LEZIONE IV 

LEZIONE IV TEORIA 

- L’abbinamento cibo vino 

Lezione IV DEGUSTAZIONE 

- Tecniche di abbinamento 

Lezione IV DEGUSTAZIONE E REDAZIONE SCHEDA TECNICA 

Lezione IV PROVA FINALE E VALUTAZIONE A PUNTEGGIO. 

Ad ogni partecipante sarà fornito il materiale didattico e le schede di 
degustazione. 


